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VITIGNO TIPOLOGIA DI VINO
70% Pinot meunier Vin de Champagne
30% Chardonnay
DOSAGGIO
REGIONE 99
Champagne,
Vallée de la GRADAZIONE
Marne ALCOLICA
12%
ETA’ MEDIA
DELLE VIGNE AFFINAMENTO
35 anni

Fino a 2 anni in bottiglia

NOTE DEGUSTATIVE

Dorato; perlage sottile e persistente. Al naso € fine e si
esprime con note dominanti di agrumi e mela. Al palato &
fresco, con una decisa impronta minerale e un finale tostato.

ABBINAMENTI

Ottimo come aperitivo, si abbina deliziosamente con i

primi di pesce e i crostacei.
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Via Azzone Visconti 43,
209200 Monza MB
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